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C a r a  c o l l e g a ,  c a r o  c o l l e g a ,

grazie per aver scelto la formazione Enpab per arricchire il tuo bagaglio di compe-
tenze professionali. I nostri corsi itineranti hanno la finalità di aiutarti nell’aggior-
namento professionale e di mostrarti nuove possibilità lavorative. Gli argomenti 
sono scelti in quei settori che riteniamo essere un “mercato lavorativo fertile”, non 
completamente esplorato.

La libera professione è un modo di essere, riservata a quei biologi consapevoli che 
dovranno costruirsi personalmente clientela, comunicazione, visibilità, formazione 
e pensione. 
Nel sistema pensionistico contributivo, previsto dalla normativa, la pensione è di-
rettamente rapportata ai nostri redditi, ma una parte importante del lavoro la fai 
anche tu. In che modo? Applicando parcelle decorose, attraverso la legalità contri-
butiva, la formazione costante e mantenendo sempre la passione, l’entusiasmo, la 
creatività che ti consentiranno, in un mercato del lavoro che cambia, di reinventarti 
e rafforzarti.

Desidero tu sappia che durante tutto il percorso lavorativo non sei solo. Enpab 
ci sarà sempre fornendoti tante opportunità, dal momento dell’iscrizione e della 
start-up fino al pensionamento. 
Consultando costantemente il sito www.enpab.it potrai essere aggiornato su tutte 
le forme di welfare assistenziale di cui potrai usufruire: contributi per gli asili nido e 
per i libri di testo, indennità di maternità o di paternità, assistenza fiscale gratuita, 
contributi per l’abbattimento dei costi delle scuole di specializzazione.

Troverai tante opportunità di welfare strategico, le nostre politiche attive che ti 
aiuteranno ad avere maggiore visibilità nel lavoro, che sosterranno la tua forma-
zione attraverso borse di studio, tirocini, corsi di formazione, congressi. Favoriamo 
il tuo accesso al credito attraverso il Gruppo Europa con una costante selezione 
di bandi europei ai quali potrai partecipare come libero professionista, avendo un 
euro-progettista per assisterti. 

Sono tanti gli strumenti dei quali puoi usufruire per rimanere costantemente ag-
giornato su temi di previdenza, assistenza e professione: Enpab magazine, Enpab 
TV e la Piattaforma FAD Enpab. Dalla nostra area riservata potrai accedere a stru-
menti di lavoro a te riservati e scaricare e-book gratuiti.

Per qualsiasi necessità non esitare mai a contattare la tua Cas(s)a di previdenza 
anche per suggerirci miglioramenti e idee.

Un caro saluto a tutti, buon corso e buona crescita

14:00  Registrazione dei partecipanti
14:30  Saluti istituzionali e Presentazione del Corso Dott.ssa Tiziana Stallone, Presidente Enpab
15:00  Informazione al consumatore sui prodotti alimentari, le regole generali.

• Le novità introdotte dal Reg. UE 1169/11
• Focus su ingredienti allergenici e relativa informazione, anche sui cibi somministrati in

pubblici esercizi, mense, catering
• Origine degli alimenti e provenienza delle materie prime, regole europee e norme italiane
• Nutrition & health claims, Reg. CE 1924/06, Reg. UE 432/12 e successive modifiche
• Sanzioni penali e amministrative applicabili

Avv. Dario Dongo
18:00  Chiusura lavori prima giornata

8:30   Registrazione dei partecipanti
9:00   Dalla teoria alla pratica, la costruzione di un’etichetta alimentare

• Analisi schede tecniche ingredienti e additivi
• Esame di dettaglio delle notizie, obbligatorie e volontarie, da riportare in etichetta
• Dichiarazione nutrizionale, fonti, calcoli e approssimazioni
• Vademecum per la ricerca delle normative di settore da applicare alle etichette di singole

categorie di prodotti
• Gli errori più frequenti e le attenzioni necessarie per un’informazione corretta. Dalle unità

logistiche a confezioni e cartelli vendita fino a siti web, social network e vendita a distanza.
Avv. Dario Dongo e Dott. Luigi Mancini

13:00  Discussione 
13:30  Pausa pranzo
14:30  Costruzione e revisione di etichette, workshop 

     Dott. Luigi Mancini

18:00  Discussione, Compilazione del test ECM e chiusura dei lavori

 RELATORI e MODERATORI
Dott.ssa Tiziana Stallone, Presidente ENPAB (Roma)
Avv. Dario Longo, Esperto di regolamentazione e normativa food & drink policies (Roma)
Dott. Luigi Macini, Esperto di etichettatura e tecnologie alimentari (Roma)

Sabato 10 Giugno 2017

Venerdì 9 giugno 2017

La Presidente
Tiziana Stallone
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QUOTE D I  ISCRIZ IONE
I l  co rso  è  g ra tu i to  e  r i se rvato  ag l i  i sc r i t t i  ENPAB

L’ ISCRIZ IONE DÀ D IR ITTO A :

PARTECIPAZ IONE A I  LAVORI  CONGRESSUALI
K IT  CONGRESSUALE

COFFEE  BREAK E  LUNCH
ATTESTATO D I  PARTECIPAZ IONE

ATTESTATO ECM**

** G l i  a t tes ta t i  r i po r tant i  c red i t i  E .C .M. ,  dopo  a t tenta  ve r i f i ca
de l la  pa r tec ipaz ione  e  de l l ’ apprend imento ,  sa ranno  inv ia t i

ent ro  90  g io rn i  dopo  la  ch iusura  de l l ’ evento .

MODALITÀ DI ISCRIZIONE

E ’  poss ib i le  i sc r i ve rs i  compi lando  i l  fo rm d i  reg is t raz ione
on l ine  da l  s i to  www.akes ios . i t  ne l la  sez ione
> Calendar io /ENPAB oppure  da l  s i to  www.enpab . i t

Informazioni    Generali

Sede del Congresso: 
Hotel BW Universo Via Principe Amedeo, 5/B, 00185 Roma

Provider e Segreteria Organizzativa

  Via Cremonese, 172
  43126 Parma
  T.: 0521 647705 F.: 0521 1622061
   info@akesios.it 
   www.akesios.it


